	UNITA’ DI APPRENDIMENTO - 1

	Denominazione
	Cambiamenti climatici, sostenibilità ambientale e turismo ecosostenibile

	

	Compito - prodotto
	Produzione di un elaborato multimediale (presentazione in Powerpoint, utilizzo dei Google Drive) sul tema proposto, con particolare riguardo ai temi della sostenibilità ambientale, del turismo sostenibile, abbracciando le discipline dei diversi assi culturali nonché delle aree professionali.


	Competenze mirate

· assi culturali

· cittadinanza

· professionali
	ASSI CULTURALI

asse dei linguaggi 
Utilizzare e produrre testi multimediali

Padroneggiare gli strumenti espressivi ed argomentativi indispensabili per gestire l’interazione comunicativa verbale in vari contesti; 

Utilizzare una lingua straniera per i principali scopi comunicativi ed operativi; 

Leggere, comprendere ed interpretare testi scritti di vario tipo;

Produrre testi di vario tipo in relazione ai differenti scopi comunicativi

asse matematico 
Utilizzare le tecniche e le procedure del calcolo aritmetico ed algebrico, rappresentandole anche sotto forma grafica 

Analizzare dati e interpretarli sviluppando deduzioni e ragionamenti sugli stessi anche con l’ausilio di rappresentazioni grafiche, usando consapevolmente gli strumenti di calcolo e le potenzialità offerte da applicazioni specifiche di tipo informatico

Individuare le strategie appropriate per la soluzione di problemi

asse scientifico tecnologico 
Osservare, descrivere ed analizzare fenomeni appartenenti alla realtà naturale e artificiale e riconoscere nelle sue varie forme i concetti di sistema e di complessità 

Analizzare qualitativamente e quantitativamente fenomeni legati alle

trasformazioni di energia a partire dall’esperienza

asse storico sociale 
Riconoscere le caratteristiche essenziali del sistema socio economico per orientarsi nel tessuto produttivo del proprio territorio

Collocare l’esperienza personale in un sistema di regole fondato sul reciproco riconoscimento dei diritti garantiti dalla Costituzione, a tutela della persona, della collettività e dell’ambiente


	
	COMPETENZE DI CITTADINANZA
Comunicare

Collaborare e partecipare

Individuare collegamenti e relazioni

Acquisire ed interpretare l’informazione

Progettare

Imparare ad imparare

Risolvere problemi


	
	COMPETENZE PROFESSIONALI
Applicare procedure di base relative all’igiene e alla sicurezza, in contesti strutturati e sotto supervisione (competenza n. 3)

Applicare procedure di base per la predisposizione di prodotti e servizi in contesti strutturali e sotto supervisione (competenza n.4)

Applicare i principi essenziali dell’eco sostenibilità per eseguire compiti semplici, in contesti strutturati e secondo criteri prestabiliti per la realizzazione di offerte turistiche (competenza n. 8)

Eseguire compiti semplici, in contesti strutturati e secondo criteri prestabiliti, di promozione dei beni culturali ed ambientali, delle tipicità enogastronomiche, delle attrazioni, degli eventi e delle manifestazioni del territorio di appartenenza (competenza n.9)


	Conoscenze asse professionale
	Abilità asse professionale

	Laboratorio di servizi di accoglienza turistica:
Le principali tipologie di offerte turistiche integrate con particolare riguarda alla valorizzazione del territorio

Tecniche di base di comunicazione professionale in italiano e nella microlingua di settore

La comunicazione in fase check in e check out

Le caratteristiche e funzionamento delle principali strumentazioni a supporto dell’attività di gestione del cliente
Tecniche di marketing dei servizi turistici


	Laboratorio di servizi di accoglienza turistica:

Usare correttamente le forme di comunicazione per accogliere il cliente, interagire e presentare i prodotti/servizi offerti

Applicare tecniche di base e formule standard per la comunicazione professionale con il cliente


	Laboratorio di servizi enogastronomici – settore cucina:
Igiene personale, dei prodotti, dei processi di lavoro e la pulizia dell’ambiente

	Laboratorio di servizi enogastronomici – settore cucina:

Applicare procedure di base di autocontrollo relative all’igiene alimentare

Utilizzare in modo corretto i dispositivi di protezione

Adottare tecniche di base per la manipolazione, la trasformazione e l’utilizzo delle materie e dei semilavorati



	Laboratorio di servizi enogastronomici – settore sala:
Conoscere ed adottare stili e comportamenti atti alla prevenzione del rischio professionale ed ambientale

	Laboratorio di servizi enogastronomici – settore sala:

Applicare pratiche inerenti l’igiene personale, la preparazione, la cottura e la conservazione dei prodotti, la cura degli ambienti e delle attrezzature



	Conoscenze asse scientifico tecnologico
	Abilità asse scientifico tecnologico

	Alimentazione:
Tecniche di base di conservazione degli alimenti

Linee guida per una sana alimentazione: i principi nutritivi: nutrizione e alimentazione

	Alimentazione:



	Chimica:
Influenza dei fenomeni fisici e chimici negli alimenti e nella produzione enogastronomica


	Chimica:
Identificare gli aspetti di base che riguardano la tutela dell’ambiente in relazione alla pratica professionale



	Informatica:


	Informatica:



	Conoscenze asse storico sociale
	Abilità asse storico sociale

	Diritto - economia:
Principi di legislazione specifica di settore (HACCP e sicurezza sul lavoro D.lgs 81/08)

Elementi di legislazione ambientale: parchi, aree protette, riserve naturali

Il concetto di bene culturale ed ambientale

Legislazione riguardante il patrimonio culturale ed ambientale e i marchi di tutela dei prodotti tipici


	Diritto – economia:



	Storia:

	Storia:



	Geografia:
Il concetto di sostenibilità ambientale

Atteggiamenti e metodi per ottimizzare l’impatto ambientale dei prodotti e dei servizi caratteristici della filiera di riferimento

	Geografia:

Riconoscere nel territorio gli aspetti relativi all’eco sostenibilità ambientale 

Attuare modalità atte a ridurre gli sprechi nell’ottica della tutela e salvaguardia dell’ambiente

	Religione:


	Religione:



	Conoscenze asse matematico
	Abilità asse matematico

	Matematica:


	Matematica:



	Conoscenze asse dei linguaggi
	Abilità asse dei linguaggi

	Inglese:

	Inglese:



	Spagnolo:


	Spagnolo:



	Francese:


	Francese:



	Italiano:

	Italiano:
Selezionare le informazioni da acquisire sull’offerta turistica integrata

Riconoscere le principali tipologie di materiali promozionali e pubblicitari dell’offerta turistica


	Scienze motorie:


	Scienze motorie:


	Utenti destinatari
	Alunni della classe 2^ Enogastronomia – sede di Porto Sant’Elpidio

	Prerequisiti
	Uso della terminologia tecnica di base relativa all’igiene
Uso del dizionario bilingue
Utilizzo delle funzioni di base del personal computer

	Fase di applicazione
	ottobre – gennaio 

	Tempi 
	1. Ottobre: Presentazione dell’UDA alla classe (a cura del docente coordinatore)

2. Novembre: Organizzazione degli argomenti relativi all’UDA (a cura dei singoli docenti)

3. Novembre - Dicembre: Ideazione (in classe) ed elaborazione del prodotto multimediale (nell’aula multimediale)

4. Dicembre - Gennaio: Controllo e verifica da parte dei docenti delle singole parti dell’Uda 

5. Gennaio: Presentazione ed esposizione del lavoro svolto dagli alunni (in aula multimediale)



	Esperienze attivate
	Attività individuali

Attività di gruppo 

Ricerche guidate

Presentazione in PPT

Utilizzo di Drive e strumenti indicati

	Metodologia
	Cooperative Learning

Peer tutoring

Lezione partecipata

 Lezione frontale 

Attività laboratoriale 



	Risorse umane

· interne

· esterne
	Risorse interne

Docenti del Consiglio di classe

Risorse esterne

Eventualmente da individuare in alcuni esperti di settore individuati dal Consiglio di classe (direttori, manager, esperti di settore)

	Strumenti
	Libri di testo, fotocopie e/o altro materiale predisposto dai docenti, dizionari bilingue, computer, tablet, Microsoft Power Point, Microsoft Excel, Google App. 

	Valutazione
	In itinere: valutazione del grado di partecipazione e di condivisione del lavoro svolto. Valutazione dei singoli argomenti a cura dei docenti.

finale: valutazione del percorso, dell’esposizione  e del prodotto multimediale mediante apposita griglia di valutazione approvata dal consiglio di classe (mod. 65 ter)
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        CONSEGNA   AGLI STUDENTI        Titolo UdA   :   Cambiamenti climatici, sostenibilità ambientale e turismo  ecosostenibile.        Cosa si chiede di fare :     R ealizzazione di un  elaborato  multimediale   Produzione di un elaborato  multimediale (presentazione in Powerpoint, utilizzo dei Google Drive) sul tema  proposto ,  con particolare riguardo ai temi della sostenibilità a mbie ntale e del  turismo  sostenibile ,  abbracciando   le discipline dei diversi assi culturali  nonché  delle aree professionali.        Che senso ha (a cosa serve, per quali apprendimenti) :      Gli studenti imparano ad osservare ed elaborare aspetti del loro territorio già  co nosciuti, ma anche particolarità   mai viste o di c ui non si sono mai  interessati.  S i  relazioneranno con l ’ ambiente locale e mondiale  in cui v ivono e  conosceranno ed individueranno   le problematiche ambientali   tentando di  intervenire con modelli sostenibili di impresa turistico - ricettiva.        In che modo (singoli, gruppi..)      Attività individuali      L avori  di gruppo      Uscite didattiche in realtà del territorio comunale e limitrofe      Ricerche gui date      Presentazione in PT        Utilizzo di Drive e strumenti indicati        Tempi:        I trimestre      Periodo:  ottobre - gennaio        Risorse (strumenti, consulenze, opportunità…)         l ibri di testo   fotocopie e/o altro materiale predisposto dai docenti, dizionari bilingue,  computer, tablet, Microsoft Power Point, Microsoft Excel, Google App      fotocopie e /o altro materiale predisposto dai docenti      testi diversi di consultazione      dizionari bilingue      compute r      tablet      Microsoft Power Point      Microsoft Excel      Google App        Consulenze:      D ocenti interni :  componenti del consiglio di classe      Esperti esterni    


  

		· 

· CONSEGNA AGLI STUDENTI



· Titolo UdA : Cambiamenti climatici, sostenibilità ambientale e turismo ecosostenibile.



· Cosa si chiede di fare: 

Realizzazione di un elaborato multimediale Produzione di un elaborato multimediale (presentazione in Powerpoint, utilizzo dei Google Drive) sul tema proposto, con particolare riguardo ai temi della sostenibilità ambientale e del turismo sostenibile, abbracciando le discipline dei diversi assi culturali nonché delle aree professionali.



· Che senso ha (a cosa serve, per quali apprendimenti):

· Gli studenti imparano ad osservare ed elaborare aspetti del loro territorio già conosciuti, ma anche particolarità mai viste o di cui non si sono mai interessati. Si relazioneranno con l’ambiente locale e mondiale in cui vivono e conosceranno ed individueranno le problematiche ambientali tentando di intervenire con modelli sostenibili di impresa turistico-ricettiva.



· In che modo (singoli, gruppi..)

· Attività individuali

· Lavori di gruppo

· Uscite didattiche in realtà del territorio comunale e limitrofe

· Ricerche guidate

· Presentazione in PT 

· Utilizzo di Drive e strumenti indicati



· Tempi: 

· I trimestre

· Periodo: ottobre-gennaio



· Risorse (strumenti, consulenze, opportunità…)   

· libri di testo fotocopie e/o altro materiale predisposto dai docenti, dizionari bilingue, computer, tablet, Microsoft Power Point, Microsoft Excel, Google App

· fotocopie e /o altro materiale predisposto dai docenti

· testi diversi di consultazione

· dizionari bilingue

· computer

· tablet

· Microsoft Power Point

· Microsoft Excel

· Google App



· Consulenze:

· Docenti interni: componenti del consiglio di classe

· Esperti esterni



· Criteri di valutazione 

· Verranno effettuate prove in itinere e finali:

· Valutazioni intermedie: È prevista una valutazione con voto sul registro di ogni materia coinvolta.

· Valutazione delle relazioni individuali e della presentazione del lavoro da parte dell’equipe dei docenti in base a criteri predefiniti (chiarezza, correttezza, precisione e destrezza nell’utilizzo degli strumenti e delle tecnologie, uso del linguaggio settoriale tecnico-professionale, comprensibilità, pertinenza, attendibilità, capacità di superare le difficoltà, trasferibilità, creatività). 

· Per i criteri di valutazione si farà riferimento alla griglia in allegato.



· Valore della UdA in riferimento alla valutazione della competenza mirata: l’UDA costituirà una parte integrante 



· Peso della Uda in termini di voti in riferimento agli assi culturali/discipline ed alla condotta:

· Ogni insegnante coinvolto nel progetto effettuerà una valutazione in base alla relazione, alla ricerca, ed alla presentazione dei risultati e queste valutazioni saranno inserite anche nei singoli registri.














